
 

Diagrama Numero: 1 
Producto: cuajada  
Fecha: 27/05/16 
Elaborado por: Erik Castillo Oviedo 

 
DIAGRAMA DE 

OPERACIONES PROCESO 
DE ELABORACIÓN  DE 

CUAJADA x 400g. 

 

Operación: 10 
Inspección: 0 
Actividad combinada: 4 
Almacenamiento: 2 
Transporte: 0 

                                             
 
 
 
 
                                                 Leche (peróxido)  
 
 
 

                                                                   Recepción e inspección de leche.  
 
 
 

                                       Llenado de tina.  
 
 
 

                                  Calentar 
 
 Cuajo 
 

                                            Adición del cuajo.    
 
 
 
 
 Reposo e inspección estado de la cuajada. 
 
 
 
 Separado del suero.  
                                                             
 Sal      
 
 Mezclar cuajo con sal. 
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Diagrama Numero: 1 
Producto: cuajada  
Fecha: 27/05/16 
Elaborado por: Erik Castillo Oviedo 

 
DIAGRAMA DE 

OPERACIONES PROCESO 
DE ELABORACIÓN  DE 

CUAJADA x 400g. 

 

Operación: 10 
Inspección: 0 
Actividad combinada: 4 
Almacenamiento: 2  
Transporte: 0 

                                             
 
 
 
 
 Meter en molde  
 
 
 
 Almacenaje en cuarto frio  
 
 
 
 Retirar del molde y pesar cuajada 
 
                                                             Tacita 
 
 Cortar y meter en taza 400g  
 
  
         Bolsa  
  
                                                                                                      Embolsar 
 
 
 
                                                                                                      Sellar  
 
 
 
 Almacén producto terminado  
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Diagrama Numero: 2 
Producto: cuajada  
Fecha: 27/05/16 
Elaborado por: Erik Castillo Oviedo 

 
DIAGRAMA DE 

OPERACIONES PROCESO 
DE ELABORACIÓN  DE 

CUAJADA x 500g. 

 

Operación: 10 
Inspección: 0 
Actividad combinada: 3 
Almacenamiento: 2 
Transporte: 0 

                                             
 
 
 
 
                                                 Leche (peróxido)  
 
 
 

                                                                   Recepción e inspección de leche.  
 
 
 

                                       Llenado de tina.  
 
 
 

                                  Calentar 
 
 Cuajo 
 

                                            Adición del cuajo.    
 
 
 
 
 Reposo e inspección estado de la cuajada. 
 
 
 
 Separado del suero.  
                                                             
 Sal      
 
 Mezclar cuajo con sal. 
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Diagrama Numero: 2 
Producto: cuajada  
Fecha: 27/05/16 
Elaborado por: Erik Castillo Oviedo 

 
DIAGRAMA DE 

OPERACIONES PROCESO 
DE ELABORACIÓN  DE 

CUAJADA x 500g. 

 

Operación: 10 
Inspección: 0 
Actividad combinada: 3 
Almacenamiento: 2  
Transporte: 0 

                                             
 
 
 
 
 Meter en molde  
 
 
 
 Almacenaje en cuarto frio  
 
 
 
 Retirar del molde y pesar cuajada 
 
                                                         
 
 Cortar cuajada 500g  
 
 Bolsa y Etiqueta 
 
      Embolsar 
                                                                                                 
 
 
 
                                                                                                      Sellar  
 
 
 
 Almacén producto terminado  
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Diagrama Numero: 3 
Producto: cuajada  
Fecha: 27/05/16 
Elaborado por: Erik Castillo Oviedo 

 
DIAGRAMA DE 

OPERACIONES PROCESO 
DE ELABORACIÓN  DE 

CUAJADA x 2500g. 

 

Operación: 10 
Inspección: 0 
Actividad combinada: 3 
Almacenamiento: 2 
Transporte: 0 

                                             
 
 
 
 
                                                 Leche (peróxido)  
 
 
 

                                                                   Recepción e inspección de leche.  
 
 
 

                                       Llenado de tina.  
 
 
 

                                  Calentar 
 
 Cuajo 
 

                                            Adición del cuajo.    
 
 
 
 
 Reposo e inspección estado de la cuajada. 
 
 
 
 Separado del suero.  
                                                             
 Sal      
 
 Mezclar cuajo con sal. 
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Diagrama Numero: 3 
Producto: cuajada  
Fecha: 27/05/16 
Elaborado por: Erik Castillo Oviedo 

 
DIAGRAMA DE 

OPERACIONES PROCESO 
DE ELABORACIÓN  DE 

CUAJADA x 2500g. 

 

Operación: 10 
Inspección: 0 
Actividad combinada: 3 
Almacenamiento: 2  
Transporte: 0 

                                             
 
 
 
 
 Meter en molde  
 
 
 
 Almacenaje en cuarto frio  
 
 
 
 Retirar del molde y pesar cuajada 
 
                                                         
 
 Cortar cuajada 500g  
 
   Bolsa y Etiqueta  
 
      Embolsar 
                                                                                                 
 
 
 
                                                                                                      Sellar  
 
 
 
 Almacén producto terminado  
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Diagrama Numero: 4 
Producto: suero costeño 
Fecha: 27/05/16 
Elaborado por: Erik Castillo 

Oviedo 

 
DIAGRAMA DE 

OPERACIONES PROCESO 
DE ELABORACIÓN  DE 

SUERO COSTEÑO x 250g. 

 

Operación: 4 
Inspección: 0 
Actividad combinada: 0 
Almacenamiento: 1 
Transporte: 2 

 
 
                                                                     leche 
                                                                     Requesón 
                                                                     Crema de leche 
                                                                     CMC  
                                                                     Nisina 
   
  Pasteurización (marmita) 
 
 
                                                                                                               Transporte licuadora industrial 
 
                                                                      
                                                                      
                                                                     Sal 
 
 Mezcla en licuadora 
 
 
 
 Transporte área empaque 
 
 Bolsa 
 
  Empaque  
 
 
 
   Sellado  
 
 
 
 Almacén cuarto frio  
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Diagrama Numero: 5 
Producto: suero costeño 
Fecha: 27/05/16 
Elaborado por: Erik Castillo 

Oviedo 

 
DIAGRAMA DE 

OPERACIONES PROCESO 
DE ELABORACIÓN  DE 

SUERO COSTEÑO x 500g. 

 

Operación: 4 
Inspección: 0 
Actividad combinada: 0 
Almacenamiento: 1 
Transporte: 2 

 
 
                                                                     leche 
                                                                     Requesón 
                                                                     Crema de leche 
                                                                     CMC  
                                                                     Nisina 
   
  Pasteurización (marmita) 
 
 
                                                                                                               Transporte licuadora industrial 
 
                                                                      
                                                                      
                                                                     Sal 
 
 Mezcla en licuadora 
 
 
 
 Transporte área empaque 
 
 Bolsa 
 
  Empaque  
 
 
 
   Sellado  
 
 
 
 Almacén cuarto frio  
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Diagrama Numero: 6 
Producto: queso costeño  
Fecha: 27/05/16 
Elaborado por: Erik Castillo 

Oviedo 

 
DIAGRAMA DE 

OPERACIONES PROCESO 
DE ELABORACIÓN  DE 

QUESO COSTEÑO x 500g. 

 

Operación: 4 
Inspección: 0 
Actividad combinada: 0 
Almacenamiento: 2 
Transporte: 1 

 
 
 
                                                                     Queso costeño 
 
 
 Recepción del queso costeño  
 
 
 
                                                                                                               Almacén cuarto frio  
 
 
 
                                                                                                               Cortado según referencia  
 
 Bolsa  
 
 Empaque  
 
 
                                                                                                                  
                                                                                                                 Sellado 
 
 
 
 Almacén cuarto frio  
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Diagrama Numero: 7 
Producto: queso costeño  
Fecha: 27/05/16 
Elaborado por: Erik Castillo 

Oviedo 

 
DIAGRAMA DE 

OPERACIONES PROCESO 
DE ELABORACIÓN  DE 

QUESO COSTEÑO x 2500g. 

 

Operación: 4 
Inspección: 0 
Actividad combinada: 0 
Almacenamiento: 2 
Transporte: 1 

 
 
 
                                                                     Queso costeño 
 
 
 Recepción del queso costeño  
 
 
 
                                                                                                               Almacén cuarto frio  
 
 
 
                                                                                                               Cortado según referencia  
 
 Bolsa 
 
 Empaque  
 
 
                                                                                                                  
                                                                                                                 Sellado 
 
 
 
 Almacén cuarto frio  
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Diagrama Numero: 8 
Producto: queso costeño 
molido 
Fecha: 27/05/16 
Elaborado por: Erik Castillo 

Oviedo 

 
DIAGRAMA DE 

OPERACIONES PROCESO 
DE ELABORACIÓN  DE 

QUESO COSTEÑO MOLIDO 
x 300g. 

 

Operación: 1 
Inspección: 0 
Actividad combinada: 1 
Almacenamiento: 1 
Transporte: 1 

 
 
 
 Queso  
 
 
     Molido del queso 
 
                                                                   Bolsa y etiqueta 
                                                                      
  Empaque y pesado  
 
   
 
 Transporte cuarto frio 
 
 
 Almacén cuarto frio  
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Diagrama Numero: 9 
Producto: queso costeño 
molido 
Fecha: 27/05/16 
Elaborado por: Erik Castillo 

Oviedo 

 
DIAGRAMA DE 

OPERACIONES PROCESO 
DE ELABORACIÓN  DE 

QUESO COSTEÑO MOLIDO 
x 2500g. 

 

Operación: 2 
Inspección: 0 
Actividad combinada: 1 
Almacenamiento: 1 
Transporte: 1 

 
 
 
 Queso  
 
 
     Molido del queso 
 
 Bolsa y etiqueta 
                                                                      
  Empaque y pesado  
 
  
 
 Transporte cuarto frio 
 
 
   
 Almacén cuarto frio 
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Diagrama Numero: 10 
Producto: queso holandés  
Fecha: 27/05/16 
Elaborado por: Erik Castillo Oviedo 

 
DIAGRAMA DE 

OPERACIONES PROCESO 
DE ELABORACIÓN  QUESO 

HOLANDES x 250g 

 

Operación: 14 
Inspección: 1 
Actividad combinada: 1 
Almacenamiento: 0 
Transporte: 0 

                                             
 
 
 
 
                                                        Leche  
 
 

                                            Inspección de leche.  
 
 
 

                                       Pasteurización   
 
 
 

                             Reposar   
 
 Cultivo 
 

                                          Pre maduración 
 
                                                   Cloruro de calcio 
                                                   Color annato  
                                                   Cuajo  
   
                                                             Adición  de insumos  
  
 
 
                                                                                               Partir cuajada                                                                  
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Diagrama Numero: 10 
Producto: queso holandés  
Fecha: 27/05/16 
Elaborado por: Erik Castillo Oviedo 

 
DIAGRAMA DE 

OPERACIONES PROCESO 
DE ELABORACIÓN  QUESO 

HOLANDES x250g 

 

Operación: 14 
Inspección: 1 
Actividad combinada: 1 
Almacenamiento: 1 
Transporte: 1 

                                             
 
 
 Agua  
 
 Agitar mezcla   
 
 
 
  Desuerar en totalidad  
 
                                                         
 
                                                                                                     Moldear   
                                                       
                                                         
 
                                                                                                      Prensar el queso   
 
 
 
 Reposos en salmuera  
 
 
 
 Oreado  
 
  
 
  
                                                                                                      Maduración en cuarto. 
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 Transporte área de empaque  
 
 
 
 Cortar Queso 
  
 
 
 Embolsar 
 
 
 
 Sellar 
 
 
 
 Almacén producto terminado 
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Diagrama Numero: 11 
Producto: queso holandés  
Fecha: 27/05/16 
Elaborado por: Erik Castillo Oviedo 

 
DIAGRAMA DE 

OPERACIONES PROCESO 
DE ELABORACIÓN  QUESO 

HOLANDES x 500g  

 

Operación: 14 
Inspección: 1 
Actividad combinada: 1 
Almacenamiento: 0 
Transporte: 0 

                                             
 
 
 
 
                                                        Leche  
 
 

                                            Inspección de leche.  
 
 
 

                                       Pasteurización   
 
 
 

                             Reposar   
 
 Cultivo 
 

                                          Pre maduración 
 
                                                   Cloruro de calcio 
                                                   Color annato  
                                                   Cuajo  
   
                                                             Adición  de insumos  
  
 
 
                                                                                               Partir cuajada                                                                  
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Diagrama Numero: 11 
Producto: queso holandés  
Fecha: 27/05/16 
Elaborado por: Erik Castillo Oviedo 

 
DIAGRAMA DE 

OPERACIONES PROCESO 
DE ELABORACIÓN  QUESO 

HOLANDES x 500g 

 

Operación: 14 
Inspección: 1 
Actividad combinada: 1 
Almacenamiento: 1 
Transporte: 1 

                                             
 
 
 Agua  
 
 Agitar mezcla   
 
 
 
  Desuerar en totalidad  
 
                                                         
 
                                                                                                     Moldear   
                                                       
                                                         
 
                                                                                                      Prensar el queso   
 
 
 
 Reposos en salmuera  
 
 
 
 Oreado  
 
  
 
  
                                                                                                      Maduración en cuarto. 
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 Transporte área de empaque  
 
 
 
 Cortar Queso 
  
 
 
 Embolsar 
 
 
 
 Sellar 
 
 
 
 Almacén producto terminado 
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Diagrama Numero: 12 
Producto: campesino  
Fecha: 27/05/16 
Elaborado por: Erik Castillo Oviedo 

 
DIAGRAMA DE 

OPERACIONES PROCESO 
DE ELABORACIÓN  DE 
QUESO CAMPESINO. 

 

Operación: 10 
Inspección: 0 
Actividad combinada: 1 
Almacenamiento: 2 
Transporte: 2 

                                             
 
 
 
 
                                                                Leche  
 
 

                                                                            Recepción e inspección de leche.  
 
 
 

                                             Llenado de tina.  
 
 
 

                                     Calentado.  
 
    Cuajo 
 

                                               Adición de cuajo 
  
                                                    Suero fermentado 
 
 Cortar leche 
 
  
 
 Desuerado  
 
 
 
 Transporte trompo 
 Tripolifosfato   
                                                             Requesón 
 Sal 
 Hilado 
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Diagrama Numero: 12 
Producto: campesino  
Fecha: 27/05/16 
Elaborado por: Erik Castillo Oviedo 

 
 

DIAGRAMA DE 
OPERACIONES PROCESO 

DE ELABORACIÓN  DE 
QUESO CAMPESINO. 

 

Operación: 10 
Inspección: 0 
Actividad combinada: 1 
Almacenamiento: 2  
Transporte: 2 

                                             
 
 
 
  
 Transporte área de moldeo 
 
 
 
 Meter en molde 
   
 
 
 Almacenaje en cuarto frio 
   
 
 
 Desmoldar 
  
 Bolsa y etiqueta 
                                                         
     Empacar 
   
                                                       
                                                         
 Sellar  
   
 
 
 
 Almacén producto terminado   
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Diagrama Numero: 13 
Producto: quesillo 
Fecha: 27/05/16 
Elaborado por: Erik Castillo Oviedo 

 
DIAGRAMA DE 

OPERACIONES PROCESO 
DE ELABORACIÓN  DE 

QUESILLO. 

 

Operación: 9 
Inspección: 0 
Actividad combinada: 2 
Almacenamiento: 2 
Transporte: 2 

                                             
 
 
 
 
                                                                Leche  
 
 

                                                                            Recepción e inspección de leche.  
 
 
 

                                             Llenado de tina.  
 
 
 

                                     Calentado.  
 
    Cuajo 
 

                                               Adición de cuajo 
  
                                                    Suero fermentado 
 
 Cortar leche 
 
  
 
   Desuerado  
 
 
 
 Transporte trompo 
 Tripolifosfato   
                                                             Requesón 
 Sal 
  
   Hilado 
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Diagrama Numero: 13 
Producto: quesillo 
Fecha: 27/05/16 
Elaborado por: Erik Castillo Oviedo 

 
DIAGRAMA DE 

OPERACIONES PROCESO 
DE ELABORACIÓN  DE 

QUESILLO. 

 

Operación: 9 
Inspección: 0 
Actividad combinada: 2 
Almacenamiento: 2 
Transporte: 2 

                                             
 
 
 
  
 Transporte área de moldeo 
 
 
 
 Meter en molde 
   
 
 
 Almacenaje en cuarto frio 
   
 
 
 Desmoldar y cortar 
  
 Bolsa y etiqueta 
                                                         
     Empacar 
   
                                                       
                                                         
 Sellar  
   
 
 
 
 Almacén producto terminado   
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Diagrama Numero: 14 
Producto: Chitaga 
Fecha: 27/05/16 
Elaborado por: Erik Castillo Oviedo 

 
DIAGRAMA DE 

OPERACIONES PROCESO 
DE ELABORACIÓN  DE 

QUESO Chitaga. 

 

Operación: 10 
Inspección: 0 
Actividad combinada: 1 
Almacenamiento: 2 
Transporte: 2 

                                             
 
 
 
 
                                                                Leche  
 
 

                                                                            Recepción e inspección de leche.  
 
 
 

                                             Llenado de tina.  
 
 
 

                                     Calentado.  
 
    Cuajo 
 

                                               Adición de cuajo 
  
                                                    Suero fermentado 
 
 Cortar leche 
 
  
 
 Desuerado  
 
 
 
 Transporte trompo 
 Tripolifosfato   
                                                             Requesón 
 Sal 
 Hilado 
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Diagrama Numero: 14 
Producto: Chitaga 
Fecha: 27/05/16 
Elaborado por: Erik Castillo Oviedo 

 
DIAGRAMA DE 

OPERACIONES PROCESO 
DE ELABORACIÓN  DE 

QUESO Chitaga. 

 

Operación: 10 
Inspección: 0 
Actividad combinada: 1 
Almacenamiento: 2 
Transporte: 2 

                                             
 
 
 
  
 Transporte área de moldeo 
 
 
 
 Meter en molde 
   
 
 
 Almacenaje en cuarto frio 
   
 
 
 Desmoldar 
  
 Bolsa y etiqueta 
                                                         
     Empacar 
   
                                                       
                                                         
 Sellar  
   
 
 
 
 Almacén producto terminado   
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Diagrama Numero: 15 
Producto: Queso doble crema 
Fecha: 27/05/16 
Elaborado por: Erik Castillo Oviedo 

 

 
DIAGRAMA DE OPERACIONES 
PROCESO DE ELABORACIÓN  
QUESO DOBLE CREMA COMP. 

X 300g 

 

Operación: 10 
Inspección: 0 
Actividad combinada: 1 
Almacenamiento: 2 
Transporte: 2 

                                             
                                                                    Leche  
 
 
        Recepción e inspección de leche 
                                                                                   
   
 
                                                    Llenado de tina 
                      
 
                                                        
                                                                             Calentado  
   
                                                                Cuajo 
  
                       Adición cuajo  
 
                                                    Suero Fermentado  
 
 Cortar leche 
 
 
                                                                                             
                                                                                                     Desuerado del queso 
 
  
                                                                                             
 Transportar al trompo 
 
 Tripolifosfato                                   
 Requesón  
 Sal  
                                                                                                     Hilado del queso 
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 Transporte área de moldeo 
 
 
 

 Cortar y meter en molde 
 
  
 
  Almacén cuarto frio  
 
  
  
   Desmoldado   
   
                                        Bolsa y etiqueta 
 
 Empacar y etiquetar    
 

   
   
    Sellar  
 
                 
 
 Almacenar P.T 
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Diagrama Numero: 16 
Producto: Queso doble crema 
Fecha: 27/05/16 
Elaborado por: Erik Castillo Oviedo 

 

 
DIAGRAMA DE OPERACIONES 
PROCESO DE ELABORACIÓN  
QUESO DOBLE CREMA COMP. 

X 500g 

 

Operación: 10 
Inspección: 0 
Actividad combinada: 1 
Almacenamiento: 2 
Transporte: 2 

                                             
 
                                                                    Leche  
 
 
        Recepción e inspección de leche 
                                                                                   
   
 
                                                    Llenado de tina 
                      
 
                                                        
                                                                             Calentado  
   
                                                                Cuajo 
  
                       Adición cuajo  
 
                                                    Suero Fermentado  
 
 Cortar leche 
 
 
                                                                                             
                                                                                                     Desuerado del queso 
 
  
                                                                                             
 Transportar al trompo 
 
 Tripolifosfato                                   
 Requesón  
 Sal  
                                                                                                     Hilado del queso 
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 Transporte área de moldeo 
 
 
 

 Cortar y meter en molde 
 
  
 
  Almacén cuarto frio  
 
  
  
   Desmoldado   
   
                                        Bolsa y etiqueta 
 
 Empacar y etiquetar    
 

   
   
    Sellar  
 
                 
 
 Almacenar P.T 
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Diagrama Numero: 17 
Producto: Queso doble crema 
Fecha: 27/05/16 
Elaborado por: Erik Castillo Oviedo 

 

 
DIAGRAMA DE 

OPERACIONES PROCESO 
DE ELABORACIÓN  QUESO 

DOBLE CREMA Tajado. 

 

Operación: 10 
Inspección: 0 
Actividad combinada: 1 
Almacenamiento: 2 
Transporte: 2 

                                             
 
                                                                    Leche  
 
 
        Recepción e inspección de leche 
                                                                                   
   
 
                                                    Llenado de tina 
                      
 
                                                        
                                                                             Calentado  
   
                                                                Cuajo 
  
                       Adición cuajo  
 
                                                    Suero Fermentado  
 
 Cortar leche 
 
 
                                                                                             
                                                                                                     Desuerado del queso 
 
  
                                                                                             
 Transportar al trompo 
 
 Tripolifosfato                                   
 Requesón  
 Sal  
                                                                                                     Hilado del queso 
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 Transporte área de moldeo  
 
 
           
                                                                                                       
                                                                                                    Cortar, pesar y meter en molde bloque  
 
 
 
 Almacenar en cuarto frio 
 
   
 
  
  Desmoldado de bloque   
    
   
   
 
 Envió a tajado   
 

   
   
 Tajado de bloque 
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200g                            300g                             500g                         1250g                       2500g 
 
                  Separar                        Separar                        Separar                   Separar                    Separar 
 
 
 
                   Empaque                          Empaque                       Empaque                    Empaque                   Empaque  

 
  
   
 Sellar                           Sellar                            Sellar                       Sellar                       Sellar 
 
  
 
 
 Almacenar producto terminado  
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Diagrama Numero: 18 
Producto: Queso bajo en grasa 
Fecha: 27/05/16 
Elaborado por: Erik Castillo Oviedo 

 

 
DIAGRAMA DE OPERACIONES 
PROCESO DE ELABORACIÓN  

QUESO BAJO EN GRASA 
COMP. X 300g 

 

Operación: 11 
Inspección: 0 
Actividad combinada: 1 
Almacenamiento: 2 
Transporte: 2 

                                             
                                                                    Leche  
 
Leche 
        Recepción e inspección de leche 
                                                                                   
                   Descremado 
                       
                                                    Leche descremada 
  
                    Llenado de tinas 
 
                                                        
                                                                             Calentado  
   
                                                               Cuajo 
  
                       Adición cuajo  
 
                                                    Suero Fermentado  
 
 Cortar leche 
 
 
                                                                                             
                                                                                                     Desuerado del queso 
 
  
                                                                                             
 Transportar al trompo 
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 Tripolifosfato                                   
 Requesón  
 Sal  
                                                                                                     Hilado del queso 
 

 
 

 Transporte área de moldeo 
 
 
 

 Cortar y meter en molde 
 
  
 
  Almacén cuarto frio  
 
  
  
   Desmoldado   
   
                                        Bolsa y etiqueta 
 
 Empacar y etiquetar    
 

   
   
    Sellar  
 
                 
 
 Almacenar P.T 
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Diagrama Numero: 19 
Producto: Queso bajo en grasa 
Fecha: 27/05/16 
Elaborado por: Erik Castillo Oviedo 

 

 
DIAGRAMA DE OPERACIONES 
PROCESO DE ELABORACIÓN  

QUESO BAJO EN GRASA 
COMP. X 500g 

 

Operación: 11 
Inspección: 0 
Actividad combinada: 1 
Almacenamiento: 2 
Transporte: 2 

                                             
 
                                                                    Leche  
                                                                    Leche  
 
Leche 
        Recepción e inspección de leche 
                                                                                   
                   Descremado 
                       
                                                    Leche descremada 
  
                    Llenado de tinas 
 
                                                        
                                                                             Calentado  
   
                                                               Cuajo 
  
                       Adición cuajo  
 
                                                    Suero Fermentado  
 
 Cortar leche 
 
 
                                                                                             
                                                                                                     Desuerado del queso 
 
  
                                                                                             
 Transportar al trompo 
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 Tripolifosfato                                   
 Requesón  
 Sal  
                                                                                                     Hilado del queso 
 

 
 

 Transporte área de moldeo 
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Diagrama Numero: 20 
Producto: Queso bajo en grasa 
Fecha: 27/05/16 
Elaborado por: Erik Castillo Oviedo 

 

 
DIAGRAMA DE 

OPERACIONES PROCESO 
DE ELABORACIÓN  QUESO 
BAJO EN GRASA TAJADO. 

 

Operación: 12 
Inspección: 0 
Actividad combinada: 2 
Almacenamiento: 2 
Transporte: 3 
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Diagrama Numero: 21 
Producto: Queso deslactosado 
Fecha: 27/05/16 
Elaborado por: Erik Castillo Oviedo 

 

 
DIAGRAMA DE OPERACIONES 
PROCESO DE ELABORACIÓN  

QUESO DESLACTOSADO 
COMP. X 500g 

 

Operación: 11 
Inspección: 0 
Actividad combinada: 1 
Almacenamiento: 2 
Transporte: 2 

                                             
                                                                    Leche  
 
Leche 
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Diagrama Numero: 22 
Producto: Queso deslactosado 
Fecha: 27/05/16 
Elaborado por: Erik Castillo Oviedo 

 

 
DIAGRAMA DE OPERACIONES 
PROCESO DE ELABORACIÓN  

QUESO DESLACTOSADO 
COMP. X 1500g 

 

Operación: 11 
Inspección: 0 
Actividad combinada: 1 
Almacenamiento: 2 
Transporte: 2 
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